FRITZ SALOMON

GUT OBERSTOCKSTALL

2018 Wachrein Gruner Veltliner

100% Gruner Veltliner Aus Lagen Brunnen und Maulbeerpark

URSPRUNG: Im 13. Jahrhundert, als die Fundamente fir das Gut Oberstockstall gelegt und erste
Reben in die noch heute bewirtschafteten Lagen gesetzt wurden, nannte man das Gebiet des
heutigen Wagrams Wachrein. Ein ,wac® war eine Woge, der rain eine ,Grenze®, beides zusammen
also eine wogende Grenze, die damals, als sich die Donau noch bis an den Wagram verzweigte, zum
Fluss hinunter abfiel. Heute ist der Wachrein der Einstieg in unsere Veltliner-Welten und

gleichzeitig ein erstes profundes Spiegelbild unseres lTerritoriums.

Die Trauben dafir stammen aus den Vorlesen unserer Veltliner Weingarten am Brunnberg und im

Maulbeerpark, lossgepragten Lagen, die dem Wein seine Personlichkeit verleihen.

BODEN: Loss in unterschiedlicher Machtigkeit. Unsere Weingartenpflege folgt biodynamischen
Prinzipien (Demeter-zertifiziert), um das Leben in und uber der Erde zu fordern, die Monokultur
zu brechen und die Diversitat zu intensivieren. Wir sind davon uUberzeugt, dass nur eine bewusste
und respektvolle Landwirtschaft die ganze Ausdruckskraft der Rebe einfangen und letztlich zu

authentischen und vielschichtigen Weinen fuhren kann.

AUSBAU: Die Trauben werden handisch in 25kg Kisten gelesen, langsam und behutsam gepresst,
spontan und ohne Temperaturkontrolle vergoren. Der Wein reift iber 8 Monate auf der Feinhefe

im Edelstahltank. Kellerfrisch und ungefiltert.

STILISTIK: Goldgelb mit grinen Reflexen, wurziger Duft nach getrockneten Krautern. Am
Gaumen dezente gelbe getrocknete Fruchte und Kletzen, eingebettet in einer straffen Struktur.
Ein trockener Wein mit ausgezeichneter Balance, der angenehm herb im Abgang ist. Fur einen

Einstiegswein ausgesprochen vollmundig und ist daher auch ein idealer Speisenbegleiter.

Biologischer Saureabbau, gesamt Schwefel 9 mg/I
Alkohol: 13,0 %vol, Saure: 4,8 g/l, Restzucker: 0,6 g/l
Als Landwein im Mai 2019 abgefullt

Kontrolle: biologisch-dynamisch nach demeter von Lacon kontrolliert


mailto:info@fritzsalomon.at

